cazis

Menuplan vom 3.8.26 - 9.8.26

Tag

Mittwoch Dienstag Montag

Donnerstag

kleiner Bananensplit

Mittagessen Nachtessen
Suppe
Gemischter Salat Frachte Wahe
Pouletschenkel mit
Pilaw-Reis Rahm
Blumenkohl
Suppe
Gemischter Salat Kalter teller
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit
Spiralen Birnenbrot
Gemusegarnitur
Tortelettes
Geburtstagsmenu
Gemischter Salat Pizza
Rindsvoressen Margherita
Kartoffelstock und
Ruebli + Erbsli Salami

Suppe
Sommer Salat

Bundner
Capuns
Hausgemachte

Cremeschnitte garniert

Café Complet

mit
Russenzopf




Samstag Freitag

Sonntag

Suppe
Gemischter Salat Franzosisches
Fischknusperli mit Tartarsauce Omelette
Salzkartoffeln mit
Rahmspinat Schinkenwaurfel
Blattsalat
Suppe
Gemischter Salat Apfelklchlein
Spaghetti Carbonara mit
oder Napoli Vanillesauce
Parmesan Zimtzucker
Suppe
Gemischter Salat Wourst-Kase-Salat
Kalbsragout an Balsamicosauce Brot
Risotto nach Wabhl
Gemusepotpourri
Cornet gefullt mit Schoggicreme

Wir verwenden Fleisch, Poulet, Brot und Eier aus der Schweiz (méglichst Regional)
Ausnahmen werden nachstehend deklariert : Fisch = Alaska. Norwegen

Informationen (ber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertréaglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Tagesverantwortlichen Koch. Tel: 081 650 01 64




