cazis

Menuplan vom 24.08.26 - 30.08.26

Tag

Mittwoch Dienstag Montag

Donnerstag

Gemischter Salat

Schweinsvoressen
Spiralen
Blumenkohl

Kokoswurfel

Mittagessen Nachtessen
Suppe
Gemischter Salat Milchreis
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff mit
mit Peperoni und Sauerrahmsauce Zimt Zucker
Butternudeln Fruchtcocktail
Suppe
Gemischter Salat Gemusestrudel
Hauswurst an
Bouillon Kartoffeln Frischkasesauce
Himbeer-Quark
Suppe
Gemischter Salat Wienerli
Kase-Wahe mit
Lauch-Wahe Kartoffelsalat
Suppe

kalte Teller

garniert
Brot nach Wahl




Samstag Freitag

Sonntag

Geburtstagsmenu
Bouillon mit Fladli

Rahmschnitzel
Pommes-Frites
Karotten-duo

Coup Danemark

Melonenfacher
mit
Rohschinken

Suppe
Gemischter Salat

Girasoli gefullt mit Spargeln
an Thymiansauce

Kaiserschmarrn
mit
Zwetschgenkompott

Suppe
Gemischter Salat

Kalbsbraten an Portweinsauce
Polenta
Gemusebouquet

Caramelkopfli mit Rahm

Toast Williams

mit Schinken
Birnen und
Raclettekase

Wir verwenden Fleisch, Poulet, Brot und Eier aus der Schweiz (méglichst Regional)
Ausnahmen werden nachstehend deklariert : Fisch = Alaska. Norwegen

Informationen (ber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertréaglichkeiten auslésen kénnen,

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Tagesverantwortlichen Koch. Tel: 081 650 01 64




