
Menüplan vom 24.08.26 - 30.08.26

Tag Mittagessen Nachtessen

Suppe

Gemischter Salat Milchreis 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff mit

mit Peperoni und Sauerrahmsauce Zimt Zucker

Butternudeln Fruchtcocktail

Suppe

Gemischter Salat Gemüsestrudel

Hauswurst an

Bouillon Kartoffeln Frischkäsesauce

Himbeer-Quark

Suppe

Gemischter Salat Wienerli

Käse-Wähe mit

Lauch-Wähe Kartoffelsalat

Suppe

Gemischter Salat kalte Teller

Schweinsvoressen garniert

Spiralen Brot nach Wahl

Blumenkohl

Kokoswürfel
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Geburtstagsmenü

Bouillon mit Flädli Melonenfächer

Rahmschnitzel mit

Pommes-Frites Rohschinken

Karotten-duo

Coup Dänemark

Suppe

Gemischter Salat Kaiserschmarrn

Girasoli gefüllt mit Spargeln mit

an Thymiansauce Zwetschgenkompott

Suppe

Gemischter Salat Toast Williams

Kalbsbraten an Portweinsauce mit Schinken

Polenta Birnen und

Gemüsebouquet Raclettekäse

Caramelköpfli mit Rahm

Wir verwenden Fleisch, Poulet, Brot und Eier aus der Schweiz (möglichst Regional)

Ausnahmen werden nachstehend deklariert : Fisch = Alaska. Norwegen

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, 

die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Tagesverantwortlichen Koch. Tel: 081 650 01 64
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