
Menüplan vom 05.10.26 - 11.10.26

Tag Mittagessen Nachtessen

Suppe

Gemischter Salat Topfenknödel

Schweinsvoressen mit

Ebly Vanillesauce

Bohnen

Suppe

Gemischter Salat Wurst-Käse

Poulet-Schenkel Salat

Duchesse Kartoffeln

Karotten

Schoggi-Flan

Suppe

Gemischter Salat Waffeln

Wiener-Rahmgulasch mit

Müscheli Beeren

Kräutertomaten Rahm

Suppe

Gemischter Salat Käsekuchen

Kalbsfrikadelle an Morchel Sauce mit 

Kartoffelstock Salat

Mischgemüse garniert

Marmorkuchen
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Suppe

Gemischter Salat Gnocchi

Fischknusperli mit Tartarsauce mit Salbeibutter

Reis und Käse

Rahmspinat

Suppe

Gemischter Salat Französisches

Maluns mit Alpkäse Omelette

Apfelmus mit

Schinkenwürfeli

Suppe

Gemischter Salat Kaffee komplett

Kalbshohrückensteak mit

Risotto Brot nach Wahl

Saisongemüse

Cornet gefüllt mit Schokocreme

Wir verwenden Fleisch, Poulet, Brot und Eier aus der Schweiz (möglichst Regional)

Ausnahmen werden nachstehend deklariert : Fisch = Alaska. Norwegen

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, 

die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Tagesverantwortlichen Koch. Tel: 081 650 01 64
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